
S comme SAFRANIER/SAFRANIERE

Le safranier cultive le SAFRAN, c’est d’une évidence simplissime !

Mais la culture du SAFRAN est très exigeante en main d’œuvre si bien que chaque safranier ne
consacre  que  quelques  ares  à  cette  culture.  Production  quasiment  disparue  de  France  elle  est
aujourd’hui de retour  dans de petites exploitations agricoles.

Le  crocus de safran appartient à la famille des iridacées. Le bulbe à la grosseur d’un oignon. La
hampe est courte et la fleur renferme six pétales mauves, trois étamines jaunes et un long style
chargé de trois stigmates orangés roulés en cornet.

Ce sont ces stigmates que les safraniers recueillent pour les faire sécher et les vendre comme épice.
Son prix s’explique par le coût de la cueillette manuelle des stigmates et la rareté du produit.

Le safran inspira le poète  ONSARD

Tant plus on foule au pied la fleur
Du safran, plus est fleurissante ;

Aini de France la grandeur
Plus on la foule et plus augmente


